CHATEAUNE!

JF DU PAPE

AOP Cotes-du-Rhone rouge

Fiche Technique

Cépage : Grenache - Mourvédre - Syrah.

Récolte : Manuelle, 8 maturité optimale.

Style : Le terroir leur apporte puissance et finesse, grace a des vignes situées
entre les communes de Bédarrides et Chateauneuf-du-Pape.

Vinification
Fermentation semi-carbonique.

Macération de 2 a 3 semaines.
Elevage en cuves inox.

Dégustation

De couleur rouge brillant, vin fruité trés féminin, il accompagne les entrées, les
viandes rouges, certains poissons, les fromages crémeux, le chocolat.

Mise en Bouteille

Mis en bouteille par nos soins.
Afin de respecter au mieux I'identité de nos vins, ceux-ci sont peu filtrés et
peuvent présenter de légers dépbts naturels qui n'altérent en rien la qualité.

hB Ia . Il peut éventuellement y avoir un peu de C02, une simple aération suffit.
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